
cena zawiera podatek VAT  lista alergenów dostępna u obsługi   do każdego stolika  doliczany jest serwis w wysokości 10% wartości rachunku 

prices include VAT  for allergens matrix please refer to the personnel  for every table will be added a service charge of 10% of the bill 

 

 

 

 

Nowela  Short Story  

Rozdział I: Święta Patronka  ostryga  węgorz  jesiotr 

Rozdział II: Pierwsza Celebrytka  wołowy ogon  ozór  żebro 

Rozdział III: Francuska Włoszka  sola  raki  fenkuł  

Rozdział IV: Hrabina  cielęcina  borowik  dynia 

Rozdział V: Moja Mama  śliwka  suska sechlońska  czekolada 

Rozdział VI: Księżna  słodycze 

_____________________________ 

Chapter I: The Holy Patroness  oyster  eel  sturgeon 

Chapter II: The First Celebrity  beef tail  tongue  rib 

Chapter III: The French Native  sole  crayfish  fennel 

Chapter IV: The Countess  veal  bolete  pumpkin 

Chapter V: The Chef’s Mom  plum  ‘sechlońska’ prune  chocolate 

Chapter VI: The Princess  sweets 

 

510 PLN 

Wine Pairing Classic 370 PLN    Antonius Caviar Oscietra 390 PLN    Oyster No3 Gillardeau 36 PLN  

 



cena zawiera podatek VAT  lista alergenów dostępna u obsługi   do każdego stolika  doliczany jest serwis w wysokości 10% wartości rachunku 

prices include VAT  for allergens matrix please refer to the personnel  for every table will be added a service charge of 10% of the bill 

 

 

 

 
Powieść  Long Story 

Rozdział I: Święta Patronka  ostryga  węgorz  jesiotr 

Rozdział II: Pierwsza Celebrytka  wołowy ogon  ozór  żebro 

Rozdział III: Królowa  jajko  leśne grzyby  dojrzewający ser  

Rozdział IV: Francuska Włoszka  sola  raki  fenkuł   

Rozdział V: Kniaziówna  drób  kapusta  słonina  

Rozdział VI: Hrabina  cielęcina  borowik  dynia 

Rozdział VII: Wojewodzina  czekolada  lawenda  rozmaryn 

Rozdział VIII: Moja Mama  śliwka  suska sechlońska  czekolada 

Rozdział IX: Księżna   słodycze 

_____________________________ 
Chapter I: The Holy Patroness  oyster  eel  sturgeon 

Chapter II: The First Celebrity  beef tail  tongue  rib 

Chapter III: The Voivodess  egg  forest mushroom  aged cheese 

Chapter IV: The French Native Italian  sole  crayfish  fennel  

Chapter V: The Kniazivina  poultry  cabbage  lard 

Chapter VI: The Countess  veal  bolete  pumpkin 

Chapter VII: The Queen  chocolate  lavender  rosemary 

Chapter VIII: The Chef’s Mom  plum  ‘sechlońska’ prune  chocolate 

Chapter IX: The Princess  sweets 

590 PLN 

Wine Pairing Classic 490 PLN    Antonius Caviar Oscietra 390 PLN    Oyster No3 Gillardeau 36 PLN  
 

 


